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" Mini Bagel A Yin B Dl ATl MR b Croque au marmlles
.+, Rillettes saymon, |y bR 90 Croq-ue au Monsreur
Jegktariery(bapgnatel 430t 10 A ; IR Croque au saumon HETL
Rillettes de poulet . . " 250 € P
' TR AR b Croqueala volarlle y ; 4
* Mini burqer au foie gras et chutney echalates 290.€y ! i d f 3148 l tt 220 g
(i, . 2 roquette e froma es ane, rt ere, mlmoe e
- Brochette italienne ° Y oy 200€ q gl q y
(Tomate cerise, mozzarella, jambon Serrano) LRI S T Cromesqurs de volarlle et gruyere
Brochette végétarienne : - SRR K D ATE ,B(]U(:hee descarqot a IarI
(Emmental, radis, olive, concombre) ' ol A
Mini burger au cheddar et bueuf
Nos Verrines D Brochette dercrevettgs } ._. :
Verrine paysanne (Euf brouillé, petits pois, lentilles) L EENG ‘ 'BrOChEtte de b(EUf ‘t-:r
Verrine de légumes du Nord (Endives, betteraves, carottes) AR BmChette de V0|a|"9 . AR R ';
Wi 5 AR N R 0 R T
Verrine méridionale (Tomate, ricotta, pignons de pin) = = 3 Samt Jacques poelee en chausson L 580 €
Verrine charcutiere (Cochon bacon grillé en gelée) : “ AT 4 : A apat i
Verrine de poisson (Poisson blanc et petits légumes) =~ -‘ : NI & i ;‘ ulk PRRR TR ARR IO
SRR KT Nos Soupes ~  150¢€
Nos Navettes - 200¢€ - Tarif par personne, servi avec gruyére et crodtons 3
Mimolette, paté, fromage fines herbes, rillettes'de porc,  Soupe de légumes et tapioca’ | by
rillettes de poulet; rillettes de canard. \ 0
: - Soupe endlves et Iardons(pendant la sarson)
Nos Toasts . 180€ ‘Soupe de potlron (pendant la saison)
Terrine, fromage frais, rillettes de porc; rillettes de poulet, Soupe Iégumes du soleil et ‘y“ermlcell_e‘s- :
rillettes de canard. . Soupe aux champignons -
Nos Toasts 230 €
Saumon fumé et billes de Yuzu, ou, Foie gras maison et L Calug R Y
son chutney. AL Nos Entrées Froides
. ~ Panna cotta au parmesan et : 750 €
Nos Petits plus 200 € sa tuile de mimalette ‘ | - R
Bouchée au fromage frais et ceufs de lumpes Dup de rlllgttes maison terre et mer e 0 E250'8
(Poisson et viande) -
Concombre et sa créme fraicheur : ; $ 3 : &
! 3 : Tranche de foie gras maisen, iy 14.90 €
Tomate cerise farcie au crabe et mascarpone chutney et sa brioche
Wrap's au poulet curry Terrine de saumon fagon lucullus 1290 €
Wiapstllereg ngseuman Assiette de saumon fumeé maison et ‘ 4L90€
Wrap's au jambon de pays et moutarde a f'ancienne son toast grillé
Cannelé salé Tranche de lucullus de foie gras maison 1490 €
(Anchois, maroilles, bacon, Iégumes, olives, . : \
tomates, lardons, jambon, chorizo, poisson, parmesan) Upera} ldedl?OllssonS et. \ 900 €
; o sa gelée dalgues marines
Sucette de foie gras a la pistache 3.00 € d g :
Nos ceufs brouillés en coquille 250 € ASsleli e Japon oy 190 &
(Saumon, ciboulette, tomates séchées, bacon, parmesan, maroilles) Terrine du chef 750 €

Pressé de queue de beeuf et volaille 9.50 €
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f_ Nos Entrees Chuudes ENRN AT R A j- Nos Pluts Conwviaux ey
Croustlllant du Nord g '. { A 800 € ‘-.C‘amembert rot| et ses charcuterles o 15 90 B
: . (Maroilles, oignons rouges Dommes) bl Couscoustandes : : ik ",18 90 B
A m eede ambas et julie ned Ie me 139[1.%*" el e U T
i & vk A n_ e‘ rgu S N _Blanquette de Veal e e L G 1650€
{ Proflterolesdescar ots et Ny s e st 850€ : L IREERE SRR A
b son couhstomate ng i SR R RIS Y BIanquette de pmsson 8 e e lh Sl
R RO B N LR i {] ‘(Pmsson blanc saumon, frmts de mer) N
iy ckaloefetton G A ETL i SR L O 6 ; AT R OE : AN s v
({1 aks VEME IO TR Wi IREAURENE i R S R Geotech e el
CUqUIlle Salnt Jacquesa Ia bretonne R Rt 16,_90£ tek TRt chanzo crevetes, moules Iapm frmts de mer) ke
‘ -Coqunlledeseargotsalanlxg LA 137.‘.4_U_€ Barapates(3 pates,zsauces) LN 1350 €
. Bouchge de la mer _' A ‘;;.f N LA ~710.5‘[]£: - Lasagne Mmlmumearts : - 1300€
(poisson, creve_ttes_; moules)t L5 .' R e it T (Bolognalse végetarien ou saumon) :
'Bo-ublhéea'la";éine WAL RN SRR e Cassouletmaison 19506
gAY W : e ! (Poitrine de porc, saucisson a lail, saumssedeToulouse '
- mini saumsse de Montbéliard).
. Nos Poissons ‘
Dosde cab|IIaud enecaille de chorizo NTHANE GETTR N Nos Fromages
Pavé de saumon poché au laitdecoco - 1590 € . planche de 5 fromages et sa salade 6.80 £/Pers.
et citron vert . _
AN ) A Chevre grillé sur pomme caramelisée 6.50 £
‘Poélee de Saint-Jacques nacrées Selon cours au romarin
‘au safran ’
_ : Profiteral 3T lad 6.50 €
Filet de Saint-Pierre sauce iodée 15.90 € il Sl ek et
et ses salicornes (de mars a avril) . : Croustillant aux trois fromages sur salade 6.50 €
! Nos Viandes Nos Desserts
Pavé de beeuf sauce au choix 2250 € lvoire au spéculoos 8.50 €
Souris d'agneau de 7 heures dans son jus 26.90 € Moka au café 8.50 €
Un demi magret de canard deglacé Gateau au choix + 3 mignardises 10.50 €
au vinaigre de framboise 18.90 €

. Gateau au choix a définir &
Mijotée de joue de beeuf fagon carbonnade 15.90 €

Mijotée de joue de parc a la Bretonne 1590 €
Filet mignon de porcelet forestiere 15.90 €

i ; i _ Nos Buffets
Le supréme de volaille jaune, 16.90 € : :
farci-aux champignons et crémeux de langoustine En fonction de vos choix

\ ; ek Buffet campagnard > Entre 15.00 € et 30.00 €/Personne

Ballotine de volaille aux herbes dans son jus 1590 € SRR
Roll's burger au fromage de notre région 1590 €
RGti de veau sauce poivre Mandarine 18.90 € Buffet de pmssop > Entre 20.00 € et 30.00 €/Persanne
(Spécialité du chef) 5 salades au choix
Cuisse de canard confite pomme salardaise = 1750 € g tcot nractige > Entre 40.00 € et 60.00 €/Personne
Sauté d'agneau au curry fagon tajine 16.50 € 5 salades au choix
Parmentier de canard 16.50 €

Hors dessert.
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Forfait i 15.50 €

1coupe de méthode champenoise
ou Cocktail des lles

Eaux plate, eaux gazeuses

1 verre de vin blanc (sélection de la patronne)
2-verres de vin rouge (sélection de la patronne)
TJupilerou 1Leffe blonde 25cl

1-cafe ou1the

Forfait a 21.50 €

-2-coupes de créemant ou 3 verres de cocktail des iles

Eaux pIatbe, eaux gazeuses

-1 verre de vin blanc {sélection de la patronne)
2 verres de vin rouge (sélection de la patronne)
1.Jupiler ou1Leffe blonde 25cl

“Teafé ouTthe

Au restaurant service compris avec mise en place,
nettoyage de la salle.

Mise a disposition de la salle comprise
jusqua Th du matin pour le service du sair,
et 17h30 pour le service du midi.

70,00 € TTC par heure supplémentaire.

Droit de bouchon 7.50 € la bouteilles (champagne)
et 9.00 € pour alcools forts.

LE scate Ghaita

Conditions générales de Vente

Objet

L'Escale Traiteur vous propose des prestations de traiteur pour vos buffets, cocktails, mariages,
baptémes, . ..

Les présentes conditions générales de vente sont remises au client en méme temps que le devis.
Le fait de passer commande implique acceptation formelle des présentes conditions générales
de vente, sauf dérogation expresse de L'Escale Traiteur

Devis et commande

Un devis est remis systématiquement au client. Ce document détermine avec précision lensemble
des prestations proposées par L'Escale Traiteur selon les besoins exprimés par le client. Les
commandes ne sont définitives qua réception par L'Escale Traiteur de la confirmation écrite
de la commande par apposition de la mention « bon pour accord » et d'un cheque dacompte
représentant 30 % du montant TTC du devis prévisionnel. Cheque de caution 800%, restitué a la
fin de la prestation, lors du réglement du solde.

Tarifs et conditions de paiement
Les tarifs indiqués sur les devis sont ceux en vigueur au moment de leur élaboration. Un devis est
valable un (1) mois. Passé ce délai et en labsence de confirmation de la part du client, les tarifs
pourront y étre revus.
Les reglements seffectueront de la maniére suivante :

- 1" acompte de 30 % @ la commande,

- Le solde ala réception de la facture le jour de la réception

Modification de la commande

Toute modification de commande doit intervenir au minimum dix (10) jours ouvrés avant la date
de la réception. Le nombre définitif de convives doit étre communiqué a L'Escale Traiteur dans
le méme délai.

Ce nombre de convives servira de base d la facturation et ce méme sl savérait le jour de la
réception que le nombre de convives soit inférieur.

Annulation de commande

Le client doit informer dans les meilleurs délais et par écrit L'Escale Traiteur de toute annulation
de commande. En cas de notification dannulation regue plus de trente (30) jours avant la date de
la réception, lacompte versé par le client a la commande lui sera restitué dans les huit (8) jours
de la notification. En cas de notification dannulation recue moins de trente (30) jours avant la
date de la réception, L'Escale Traiteur conservera les acomptes versés a titre dindemnités. En
cas de notification dannulation regue moins d'une (1) semaine avant la date de la réception, le
client devra régler la totalité du montant de la prestation figurant au devis.

Droit de Bouchon*
Le droit de bouchon est de 7.50 €/ Bouteille et 9.00 €/ Bouteille pour lalcool fort, L'Escale Traiteur
ne pourra alors étre tenue responsable de mauvais accords mets/vins.

Litiges

Les présentes conditions générales de vente sont soumises a la loi frangaise. Tout différend
entre L'Escale Traiteur relatif a ces conditions générales de vente, d défaut de solution amiable,
sera de la compétence du Tribunal de Grande Instance de Valenciennes.

* Uniquement pour les prestations a | intérieur du restaurant L'Escale

Restaurant & Traiteur

www.lescale-prouvy.fr

/110 Route Nationale 30
h9121 PROUVY ROUVIGNIES

05 27 30 5413

contact@lescale-prouvy.fr
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